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CUVEE

COULEUR Color

APPELLATION 

CEPAGES Grapes

RENDEMENTS Yields

SOLS Soil

METHODE CULTURALE Crop 
Management 

CHATEAU GRAND BOISE

BLANC  White White 

A.O.P. Côtes de Provence

100% Vermentino

40 Hl / hectare

Argilo-calcaire / Marbre rose Limestone-clay 
and pink marble soil

Agriculture Biologique                                     
Organic wine and NOP

Terroir

Un vignoble d’altitude unique en Provence,  
offrant aux vins fraîcheur, équilibre et profondeur,  
caractéristiques de notre gamme Château Grand 
Boise.  Les vignes sont plantées sur des argilo-calcaires 
et des marbres roses, principalement exposées 
face Nord.  Les méthodes culturales sont des plus 
naturelles possible. Nos cuvées sont toutes Certifiées 
AGRICULTURE BIOLOGIQUE. Nous travaillons 
d’arrache-pied pour préserver ce Terroir Exceptionnel. 

Our high altitude vineyards is unique in Provence. 
It   brings frutiness, depth, and well  balanced wines.   
Typicaly Château Grand Boise range profile. Vines are 
mainly  planted North face of the hill, on limestone- 
clay, and some pink marble. clay and limestone soils. 
To preserve this delicate balance our vines and 
wines are Certified Organic wines and follow 
the National Organic Program of United States.  

Vinification Winemaking

 Vendange manuelle Hand Picked
 Pressurage grappe entière Whole bunch pressing
 Fermentation Cuve béton brut et demi-muids 500l

    Concrete Tank Fermented and 500l oak casks
 Elevage  6 mois Cuve  Beton Brut, 5 % demi-muids 500l

     Aged 6 month concrete tanks, 5%  500l oak casks
 Levures indigènes Indigenous yeasts

DégustationTasting notes 

Arômes de citrus, notes de fleurs blanches et de fenouil, 
entremêlés de fruits à chair blanche. Fraîcheur, fruit et 
longueur accompagneront  une cuisine maison et de 
saison. 

Citrus notes, white flowers, fennel, with a touch of white 
stone fruits. Freshness, fruit flavours and length will 
perfectly pair with fresh home-made seasonal cuisine.


